CURRICULUM PROFESSIONALE

Dott.ssa BERVINI Roberta

QUALIFICA: DIRIGENTE VETERINARIO
RESPONSABILE S.S. VIGILANZA ATTIVITA’ REGISTRATE
DIPARTIMENTO DELLA PREVENZIONE
S.C. VETERINARIA B - A.S.L. CITTA’ DI TORINO

FORMAZIONE SCOLASTICA

e Laurea in Medicina Veterinaria conseguita il 04.11.92 presso I’Universita di TORINO, Facolta di
Medicina Veterinaria (votazione 105/110).

e Abilitazione all’esercizio della professione di medico veterinario nella II sessione anno 1992 e
iscrizione all’Albo professionale ORDINE DEI MEDICI VETERINARI della PROVINCIA DI
TORINO dal 14.01.93 col n. 1338.

e Diploma di Specializzazione in Ispezione degli Alimenti di Origine Animale (durata legale 3 anni)
conseguito il' 11.07.96 presso I’Universita di TORINO, Facolta di Medicina Veterinaria (votazione
61/70).

e Diploma di Specializzazione in Sanita Pubblica Veterinaria (durata legale 2 anni) conseguito il 15.06.99
presso I’Universita di PARMA, Facolta di Medicina Veterinaria (votazione 48/50)

ESPERIENZE PROFESSIONALI

Servizio in qualita di volontario presso il Laboratorio Controllo Alimenti e Centro Latte dell’Istituto
Zooprofilattico Sperimentale del Piemonte, Liguria e Valle d’Aosta dal 20.05.93, per un periodo di 12
mesi.

e Attivita di ispezione e vigilanza nei macelli, negli stabilimenti privati di lavorazione e trasformazione
delle carni, svolta in qualiti di Veterinario Collaboratore di Area “B”, con incarico libero —
professionale, presso A.S.R. U.S.L. 8 nei seguenti periodi:

- dal 01.03.94 al 31.12.94 (12 ore/sett.)
- dal 01.01.95 al 30.06.95 (22 ore/sett.)
- dal 01.07.96 al 31.12.96 (28 ore/sett.)
- dal 09.06.97 al 31.12.97 (22 ore/sett.)

e Servizio a tempo pieno in qualitd di Veterinario Coadiutore - Ministero della Sanita dal 18.09.95 al
31.05.97 (36 ore settimanali) presso 1’Ufficio Veterinario Adempimenti Comunitari, Compartimento
del Piemonte.

e Incarico con rapporto di lavoro a tempo unico, in qualita di Veterinario I° livello dirigenziale - Igiene
della produzione e della commercializzazione degli alimenti di origine animale - presso ’A.S.R. 11
dal 22.04.98 al 31.08.98. _ _

e Dipendente, con rapporto di lavoro a tempo indeterminato, in qualitad di Veterinario Dirigente Area B
nella A.S.L. TO3, successivamente nella A.S.L. TO2, dal 01.09.98 al 31.12.08.

e Dipendente in qualita di Veterinario Dirigente Area B, con rapporto di lavoro a tempo
indeterminato, presso I’A.S.L. TO1 dal 01.01.09 a tutt’oggi con A.S.L. CITTA’ DI TORINO.

e . Nell’anno 2002 attribuzione del premio per la qualita della prestazione individuale per “la capacita
dimostrata di gestire il proprio tempo di lavoro con impegno orario continuato, sapendo gestire
efficacemente le situazioni di emergenza e facendo fronte con flessibilita alle esigenze del servizio, con
buon conseguimento degli obiettivi” (rif. prot. ASLTO3 n. 3696 del 21.05.2002).

e In coerenza al Piano Aziendale Integrato (PAISA), svolgo regolarmente attivita di controllo ufficiale
attraverso AUDIT (con elevate presenze in qualita di Responsabile gruppo audit - RGA), ISPEZIONI e
CAMPIONAMENTI sia presso stabilimenti di produzione/vendita alimenti di origine animale
riconosciuti CE sia registrati ex art. 6 Reg. CE 852/04, operanti sul territorio della Citta di TORINO.

e Gestisco in autonomia esposti provenienti da consumatori - privati cittadini ed effettuo regolarmente
attivita congiunta con altri operatori del Dipartimento (SIAN, SVET C ecc.) ed altri organi pubblici di
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controllo (NAS, Carabinieri Tutela Agroalimentare, Guardia di Finanza, Polizia di Stato, Guardia
Costiera, Polizia Municipale, Procura della Repubblica ecc.), per i quali, in virti di una stretta e
proficua collaborazione, ho anche programmato attivita congiunte (Piano di campionamento mirato alla
ricerca di sostanze illecite: SOLFITI [anni 2019, 2021 e 2022 - SC VETERINARIA B e NAS]).

e In qualita di responsabile S.S. VIGILANZA ATTIVITA’ REGISTRATE pianifico e programmo come
da PAISA di Struttura, per tutto il personale (Veterinario+TPALL), le attivita di controllo ufficiale

- ordinarie presso le imprese registrate ex art. 6 reg. CE 852/04, presenti nel territorio della Citta
di TORINO (macellerie, pescherie, GDO, ambulanti ecc.)

- straordinarie quali le manifestazioni temporanee/eventi organizzati (TERRA MADRE/SALONE
DEL GUSTO, GOURMET FOOD FESTIVAL ecc.).

e Con cadenza annuale programmo e svolgo personalmente attivita congiunta, con personale di differenti
professionalitd dell’ Amministrazione Comunale, sulle aree mercatali della Citta di TORINO, per la
verifica dei requisiti di area ex art. 2 Ord. Min. Salute 3.4.2002: ¢ infatti in corso un progetto di
riqualificazione di tutte le aree pubbliche (33 in totale) con il coinvolgimento della sottoscritta e
I’ Assessorato al Commercio di TORINO, con il quale mantengo costanti e regolari rapporti istituzionali.

e Ho personalmente valutato i progetti di riqualificazione del mercato ittico di Porta Palazzo (anni 2020 —
2021) emettendo pareri- preventivi in linea igienico sanitaria e, su richiesta del privato, effettuo
regolarmente visite preventive con o senza sopralluogo finalizzate alle aperture/ristrutturazioni di nuove
imprese alimentari.

e Ho Collaborato con I’Universita degli Studi di TORINO — Dipartimento di Scienze Veterinarie per
I’addestramento degli studenti del Corso di Laurea in Medicina Veterinaria.

e Ho svolto (anni 2018-2019-2020) attivita di vicario pro-tempore del Direttore di S.C VETERINARIA B.

e Dall’anno 2007 ad oggi svolgo regolarmente I’attivita di auditor con elevate presenze in qualita di RGA
(Responsabile gruppo auditor), presso la Struttura Complessa di appartenenza.

e Utilizzo regolarmente gli strumenti informatici ed il sistema informativo aziendale, in particolare per le
attivita relative all’igiene della produzione, trasformazione, commercializzazione, conservazione e
trasporto degli alimenti di origine animale.

PRODUZIONE SCIENTIFICA/PUBBLICAZIONI

e “Indagine sui trattamenti effettuati in allevamento sulla base delle dichiarazioni di scorta al macello
previste dal D.L.vo 118/°92”. Autori: B. Griglio - G. Sattanino - A. Bosio - V. Aliberti - E. Filippi - R.
Bervini. Pubblicazione presentata agli Atti del XXII Meeting Annuale della Societa Italiana di
Patologia ed Allevamento dei suini Reggio Emilia, 23-24 Marzo 1995. '

e “Valutazione dei rischi collegati alla professione veterinaria. Disposizioni di carattere tecnico-operativo
con riferimento agli Uffici governativi adempimenti Cee e di frontiera”. Autori: M. Sapino - G.
Mattalia - M. Ottonello - A. Fiore - G. Serra - R. Bervini. Pubblicato su “Il Progresso Veterinario”
n.15/97.

e “Tonno Rio Mare made in Thailandia: perché non indicarlo bene in etichetta? Il parere dell’esperto
ASL 1 di Torino”. Autori: R. Bervini — C. Biglia. Pubblicato su quotidiano online “Il Fatto
Alimentare” Marzo 2013.

e “Il controllo del disegno igienico come attivita di medicina preventiva”. Autori: R. Bervini — A.
Traversa — G. Bruatto — E. Osella — F. Rubinetti — C. Biglia. Poster presentato agli atti del XXIX
Convegno Nazionale Associazione Italiana Veterinari Igienisti (Settembre 2019). ;

e “Audit in grande distribuzione organizzata ai tempi del COVID-19: esperienze di controllo di sistema
con un approccio innovativo”. Autori: A. Traversa — S. Lanzilli — F. Rubinetti — R. Bervini — G.
Bruatto — E. Coruzzi — M. Gilli — A. Mendolicchio — E. Osella — E. Stassi — C. Biglia. Lavoro
presentato agli atti del XXX Convegno Nazionale Associazione Italiana Veterinari Igienisti (Settembre
2021) e pubblicato sulla rivista scientifica Italian Journal of Food Safety 2022; Volume 11:10022.

® “[l controllo ufficiale nelle macellerie tradizionali ed etniche: dalle evidenze raccolte spunti per il
miglioramento della sicurezza alimentare”. Autori: G. Bonifacino, A. Traversa, D. Nucera, R. Bervini,
G. Bruatto, E. Coruzzi, M. Gilli,. A. Mendolicchio, E. Osella, F. Rubinetti, E. Stassi, C. Biglia, T.

@1\0@



. Civera. Comunicazione orale presentata al XXXI Convegno Nazionale Associazione e pubblicato sulla
rivista scientifica [talian Journal of Food Safety 2023; Volume 12:11130.

INCARICHI SVOLTI/ ATTUALL

e Referente per I’Educazione Sanitaria nella A.S.L. TO3 (rif. prot. ASL TO3 n. 490 del 03.05.2000).

e Veterinario Referente per il Piano BSE nella A.S.L. TO3 (rif. prot. ASL TO3 n. 1367 del 16.11.2000).

e Dirigente Veterinario individuato quale rappresentante dell’U.O.a. Igiene e Assistenza Veterinaria
A.S.L. 3 di Torino nell’ambito del gruppo di lavoro sulla sorveglianza delle malattie trasmesse da
alimenti del Dipartimento di Prevenzione (rif. prot. ASL TO3 n. 1237 del 30.04.2002).

e Componente del gruppo di lavoro “Igiene e sicurezza alimentare”, individuato dalla Direzione Sanita
Pubblica Regione Piemonte.

e Referente ed auditor regionale per.la filiera impianti di lavorazione e trasformazione (REGIONE
PIEMONTE D.D. 10.09.2009 n. 507 - rif. prot. n. 16664): effettuati audit sul territorio regionale anni
2008 ¢ 2010.

e Referente di struttura per studio “casi problema” relativi al controllo ufficiale, revisione modulistica di
servizio e attivita di verifica del controllo ufficiale in coerenza al Reg. CE 882/2004 e CSR n. 212/2016
(rif. nomina prot. n. 29436 del 08.05.2017).

e Dal 01.07.2019 responsabile della S.S. VIGILANZA ATTIVITA® REGISTRATE (Delibera n.
675/A.02/2019 del 20.06.2019): I’attivita prevede la pianificazione e I’organizzazione dei controlli sulle
imprese registrate ex art. 6 Reg. CE 852/04.

e Funzione di vicario pro-tempore del Direttore di S.C VETERINARIA B (Novembre e Dicembre 2018 —
anno 2019 — anno 2020 rif. prot. n. 145778/2018, n. 101277/2019, n. 011546/2020).

e Referente delegato per attivita di verifica e supervisione controllo ufficiale nelle imprese alimentari
registrate (rif. nomina prot. n. 16244 del 31.01.2024).

e Membro del Consiglio dei Sanitari ASL CITTA’ DI TORINO (rif. atto deliberativo n. 180/02.01/2024
del 02/02/2024).

PROGETTI SEGUITI/ATTIVITA’ DIDATTICA INTERNA - ESTERNA.

° Attivita di docenza al corso “Il benessere degli animali al macello — D.L.vo 333/98”, organizzato
dall’U.O.a. Igiene e Assistenza Veterinaria della A.S. L. TO3, effettuato in data 22.01.2003, rivolto
al personale addetto alla macellazione.

° Attivita di docenza (4 ore) al corso di formazione in sicurezza alimentare “Il trasporto degll

alimenti” rivolto in regime di addestramento professionale a personale della Polizia Stradale e
Nucleo Mobile Polizia Municipale effettuato il 20.03.2007 (rif. prot. n. 8298/07 del 19.03.2007).

o Attivita di docenza (3 ore) nel primo corso di approfondimento in sicurezza alimentare per Auditors
organizzato dalla A.S.L. TO1 (anno 2009).

. Attivita di docenza (7 ore) nel corso “Il Veterinario Ufficiale: aggiornamenti pratici in tema di
investigazione alimentare” organizzato dalla A.S.L. TOI (anno 2010).

° Attivita di docenza (9,30 ore) e di tutoraggio (3 ore) nel corso “L’attivita del controllo ufficiale
negli stabilimenti riconosciuti: impariamo a diagnosticarla” organizzato dall’ASL TO1 (anno 2011).

° Attivita di docenza (3,30 ore) nel corso “Sicurezza alimentare, malattie trasmissibili con gli alimenti
e popolazioni a rischio” organizzato dalla ASL TO1 (anno 2013).

» * Attivita di relatore (0,30 min.) al Seminario “L’esportazione di prodotti agroalimentari nei Paesi

extra-UE: verifiche, conformita merceologiche e requisiti” organizzato dal Laboratorio Chimico —
Camera di Commercio di TORINO (anno 2013).

o Attivita di docenza (16 ore) al corso di addestramento tecnico per la polizia stradale “Il trasporto
degli alimenti” 4 -11-18 - 23 marzo 2013 (rif. prot. n. 17444 del 20.02.2013).

° Attivita di docenza (6 ore) nel corso “Sicurezza alimentare: il controllo ufficiale nelle aree
mercatali” organizzato da ASL TOI (anno 2014).

° Attivita di docenza all’iniziativa di formazione “ACQUISTA BENE, CONSERVA MEGLIO”

presso Associazione Provinciale Macellai — Citta di Torino (anno 2017).
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° Attivita di relatore (1,45 ora) al-convegno “La rottura della catena del freddo: il freddo industriale,
commerciale e domestico” organizzato dalla A.S.L. Citta di TORINO (anno 2018).

o Attivita di docenza (6 ore) al corso “I prodotti ittici: pesci cartilaginei e di acqua dolce” organizzato
dalla A.S.L. Citta di Torino (anno 2018).

o Attivita di docenza al corso di aggiornamento per i soci dell’Associazione Provinciale Macellai di
Torino (anno 2018).

o Attivita di relatore (1 ora) al seminario organizzato dalla Camera di Commercio di TORINO “La
somministrazione degli alimenti nei pubblici esercizi: criticita e spunti di miglioramento” (anno
2019).

° Attivita di docenza (5 ore) al corso “Il controllo ufficiale dall’art. 9 del Reg. CE 882/04 alla piena
applicazione del Reg. UE 2017/625” organizzato da A.S.L. CITTA’ DI TORINO (anno 2019).

o Attivita di docenza (6 ore) al corso “I prodotti della pesca” organizzato da A.S.L. CITTA’ DI
TORINO (anno 2019).

° Attivita di docenza (2 ore) al corso “I requisiti strutturali e gestionali delle attivitd di preparazione,
cottura ed esposizione in vendita di alimenti di origine animale” organizzato da A.S.L. CITTA’ DI
TORINO (anno 2021).

e °  Attivita di docenza (3,45 ore) al corso “Investigazione in occasione di sospetta MTA” organizzato
da A.S.L. CITTA’ DI TORINO (anno 2021).

° Attivita di docenza (1 ora) al corso “What is the shelf life of your food? Studiamo i fattori che
possono condizionare la vita commerciale di un alimento” organizzato da A.S.L. CITTA’ DI
TORINO (anno 2022). :

° Attivita di relatore (0,30 min) al convegno “I sottoprodotti dell’industria agroalimentare”
organizzato dalla Camera di Commercio di TORINO (anno 2022).

o Attivita di docente (0,30 min.) al convegno “Vendita di alimenti e aree mercatali” organizzato

Universita di TORINO - Dipartimento di Giurisprudenza (anno 2022). Attivita di docenza al corso
di aggiornamento per i soci dell’ Associazione Provinciale Macellai di Torino (anno 2018).

° © Attivitd di docenza (3 ore) al corso di aggiornamento per i soci dell’Associazione Provinciale
Macellai di TORINO “Il settore carni: realtd e punti di vista a confronto” organizzato da SC
VETERINARIA B A.S.L. CITTA’ DI TORINO (anno 2024 —30.05 e 10.06)

° Attivita di docenza presso Universita di TORINO, in materia di igiene e sicurezza alimentare al
CORSO DI LAUREA IN DIETISTICA (attivita di complemento alla didattica) (1° Anno/1°
semestre) A./A. 2019/2020 per un totale di 20 ore.

° Attivitd di docenza alla I° Edizione MASTER di II LIVELLO in DIRITTO DEI MERCATI
AGROALIMENTARI Universita degli Studi di TORINO — Facolta di Giurisprudenza - per un
totale di 8 ore (08.10.2020 e 12.03.2021).

° Attivita di docenza alla 2° Edizione MASTER di II LIVELLO in DIRITTO DEI MERCATI
AGROALIMENTARI Universita degli Studi di TORINO — Facolta di Giurisprudenza - per un
totale di 4 ore (14.10.2021).

° Attivita di docenza alla 3° Edizione MASTER di II LIVELLO in DIRITTO DEI MERCATI
AGROALIMENTARI Universita degli Studi di TORINO — Facolta di Giurisprudenza - per un
totale di 4 ore (30.06.2022).

. Attivita di docenza alla 4° Edizione MASTER di II LIVELLO in DIRITTO DEI MERCATI
AGROALIMENTARI Universita degli Studi di TORINO — Facolta di Giurisprudenza - per un
totale di 4 ore (23.06.2023).

Torino, 02.07.2024
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